Okruhy pro Statni zavérecné zkousky bakalarského studia
Studijniho programu Chemie a technologie potravin

Studijniho oboru Technologie a fizeni v gastronomii

Povinny pfedmét: Chemie a analyza potravin (zahrnuje predméty Chemie potravin a Analyza potravin)
1. Voda v potravinach - charakteristika a vlastnosti, vyskyt a vyznam.
Metody stanoveni vody a susiny, charakteristika susiny.

2. Tuky, oleje a latky lipidické povahy - charakteristika, déleni, vlastnosti, vyskyt a vyznam v potravinach.
Metody izolace a stanoveni lipidQ, tukové charakteristiky.

3. Aminokyseliny - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni aminokyselin.

4. Bilkoviny - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni bilkovin.

5. Mastné kyseliny - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni MK, tukové charakteristiky.

6. Minerdlni latky v potravinach - charakteristika a vlastnosti, vyskyt a vyznam.
Mineralizace a metody stanoveni jednotlivych prvkd.

7. Monosacharidy - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni sacharid( fyz.-chemickymi a chemickymi metodami.

8. Oligosacharidy - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni sacharidl fyz.-chemickymi a chemickymi metodami.

9. Polysacharidy - struktura, déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni polysacharidd.

10. Hydrofilni vitaminy - déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni jednotlivych hydrofilnich vitaming.

11. Lipofilni vitaminy - déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni jednotlivych lipofilnich vitamin(.

12. Aromatické latky —vonné latky - zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni vonnych latek

13. Chutové aktivni latky - zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni chutovych latek.

14. Pfirodni barviva — déleni, zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, vyznam.
Metody izolace a stanoveni pfirodnich a syntetickych barviv.

15. Kontaminanty - zastupci, vlastnosti, vyskyt v potravinach, zdravotni hodnoceni.
Metody izolace a stanoveni kontaminantu.

16. Aditiva prodluZujici idrznost — déleni, zastupci, vlastnosti, vyznam v potravinach.
Metody izolace a stanoveni aditiv prodluzujicich udrznost.

17. Aditiva upravujici barvu, texturu a zvysujici biologickou hodnotu — zastupci, vlastnosti, vyznam v potravinach.
Metody izolace a stanoveni syntetickych a pfirodnich barviv.



