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Be.

1. rocnik

Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd  Povinné predméty
S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUIOZP/T1ZA  Zaklady toxikologie a bezpecnosti prace 10 W 3
Dvorackova
AUM/T1M Matematika | . ) 40 2k 6
Klimes, Reznickova
TUCH/T1AC  Obecna a anorganicka chemie 2 0 2%k 5
Kafka
TUACHP/T1BG  Zaklady biologie ‘ 10 zzk 4
Misurcova
TUACHP/T10ORS Organizace a fizeni sluzeb ‘ 10 2k 4
Velichové
TUTP/T1PPS  Produkce potravinarskych surovin 10 W 3
Cernikové
TUACHP/T1TOS Technika obsluhy sluzeb 0 2 , 3
Velichové
TUTP/T1ZN  Zaklady zboziznalstvi potravin 11 7k 3
Lazérkova, Gal
TUFMI/T2F1  Fyzika | 2 2 0 z&k 5
Ponizil
AUM/T2MA  Matematika Il - 0 4 0 2%k 5
Klime$, Reznickova
TUFMI/T2ZE1  Zpracovani experimentu | 111 " 3
Ponizil
TUCH/T20C1  Organicka chemie | ’ 2 2 0 z& 5
Klasek
TUCH/T2LA  Laboratof anorganické chemie ) 0 0 3 " 3
Kovér
TUACHP/T2BI  Laborator biologie i ' 0 0 2 5 ?
Misurcova
TUACHP/T2GT  Gastronomické technologie | 5 1 0 W 6
Micek
Celkem| 27 hod. 3 23 hod. 29
UstaviKéd  Volitelné predméty Zimni semestr Letni semesir
S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUCH/TIRA  Repetitorium z obecné a anorganické chemie 2 0 . 9
Kovér
AUM/T1RM Repetitorium z matematiky . 2 0 . ?
] Filo
TUACHP/T1UVI Uvod do vinarstvi 10 W 1
Fic
MUTV/ Sportovni aktivity » 0 2 5 ilo o 2 , 1
Melicharek
Repetitori L .
TUCHI/T2RO epetitorium z organické chemie 0 2 0 , 9

Kovér
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Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd  Povinné predméty
S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUFMIT3F2  Fyzika ll 2 2 2k 6
Ponizil
TUIOZP/T3CH  Analyticka chemie 2 0 zzk 4
Bednarik
TUCH/T3LO  Laboratof organické chemie 0 3 " 3
Vicha
TUIOZP/T3CA Laboratof analytické chemie 0 3 " 3
Bednarik
TUIOZP/T3BC1 Biochemie | 2 0 2z 4
Koutny
TUIOZP/T3MB  Obecna mikrobiologie ‘ 2 2 2k 6
Burikova, Ruzicka
TUACHP/T3TZ Technologicka zafizeni ve stravovacich sluzbach 10 W 2
Micek
Fyzikalni .
TUFMI/T4FC yzikalni chemie 2 2 2 2k 6
Ingr
Biochemi
TUIOZP/T4BC2 Biochemie Il , 2 0 0 * A
Koutny
Lab f bi i
TUIOZP/T4LB aboratof biochemie , 0 0 2 " )
Koutny
TUACHP/T4HRP Hotelovy a restauracni provoz
) ) 2 1 0 zzk 1
Velichovéa
TUTP/T4SA  Zaklady senzorické analyzy potravin 10 1 " 3
Lazérkova, Burika
Pra -
TUCHIT40T race s odbornymi texty , 110 , )
Vicha
Gast s .
TUACHP/T4GT Gastronomické technologie Il v 200 2 2%k 1
Micek
P P
TUIP/T4PIN rocesni inzenyrstvi | 2 2 2 2k 7
Svoboda
Celkem| 29 hod. 28 27 hod. 26
Ustav/Kod Povinné volitelné predméty A ST Letni semestr
S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
CJV/IPTAZ1  Anglictina - zacatecnici 2 0 , 1
Orsavové
CJV/IPTAM1  Anglictina - mirné pokrog€ili 2 0 5 ’
Orsavovd
CJVIPTAP1  Angliétina - pokro€ili 2 0 , 3
Orsavové
CJV/IPTAF1  Pfiprava na zkousky Cambridge B2 2 0 , 3
Orsavové
Andlictina - za&atecnici
CJVIPTAZ2 ngli¢tina - zacatecnici , 0 2 0 zzk 1
Orsavové
Andlictina - mirné
CJVIPTAM2 ngliétina - mirné pokrogili 0 2 0 zzk 2
Orsavové
Andlictina -
CJVIPTAP2 nglictina - pokrogili ' 0 2 0 zzk 3
Orsavové
P . .
CJVIPTAF2 fiprava na zkousky Cambridge B2 ' 0 2 0 zzk 3
Orsavové
TUCH/T3VKC  Vybrané kapitoly z chemie 2 0 " )
Vicha
Vvbrané kapi .
TUFMIITAVKF  Vybrané kapitoly z fyziky 0 2 0 " 5
Kutélkové
Vvbrané kapi T
TCPM/T4VKB ybrané kapitoly z biologie 0 2 0 " 9
Humpoli¢ek
s .
MUTV/ portovni aktivity ' 0 2 , ilo o 2 , 1
Melicharek

Z bloku povinné volitelnych predmétl zvolte anglictinu stejné trovné v obou semestrech a dal$i predméty k zisku aspori 6 kredit




UstaviKéd  Volitelné predméty

Zimni semestr
P S L Ukon.

PK

P

Letni semestr

S
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TUACHP/T4VIG  Vino v gastronomii

TUIOZP/T3CV ~ Chemické vypocty

Fic

Bednarik

1

1

0 z

2
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Zimni semestr
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Ustav/Kéd  Povinné predméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TSVC  Vyziva Elovéka 2 2 0 zzk 4
Buckova
TUTP/TSLEP  Legislativa v potravinarstvi | 11 0 W 9
Cernikové
TUACHP/T5CP  Chemie potravin ) 2 1 0 zzk 3
Fisera, Skrovankova
TUIOZP/T5PB  Potravinarska mikrobiologie 2 0 2 zzZ 5
Burikova
TUTP/T5PT1  Potravinaiska technologie a biotechnologie | 2 2 2 zzk 6
Bure$ova
TUACHP/T5SSP  Spolecensky styk a diplomaticky protokol 5 1 0 W 3
Velichovéa
TUACHP/T5GT  Gastronomické technologie IlI 2 0 3 zz 5
Micek
TCPM/T6RE  Reologie potravin a kosmetickych prostredk 2 1 1 zzk 4
Séha
TUACHP/T6AN  Analyza potravin ) 2 1 3 2%k 6
FiSera, Skrovankova
TUTP/T6PT2  Potravinaiska technologie a biotechnologie Il 2 2 2 7z 6
Gal, Pachlové
TUACHP/T6HVY Hodnoceni vyzivy 2 2 0 zzk 4
Velichovéa
TUACHP/T6BPG Bakalaiska prace 0 0 6 . 6
vedouci BP
Celkem| 27 hod. 28 26 hod. 26
’ . Byt eyl By o Zimni semestr Letni semestr
Ustav/Kod Povinné volitelné pfedméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUACHP/T5VTH Technologie a hodnoceni vina pro gastronomii 5 1 2 2k 3
Skrovénkova '
TUACHP/T5VT Vinarské technologie 2 1 2 2%k 3
PHVG Valédsek
MUMM/T6MA  Marketing v gastronomii a cestovnim ruchu 2 2 0 zzk 4
Chovancova
TUACHP/T6HV  Hodnoceni vina 2 0 2 zzk 4
PHVG Fisera
TUTTTK/T6VSC Vyrobky spotiebni chemie 10 2 zzk 4

Egner, Rudolf

Z bloku povinné volitelnych pfedmétt zvolte predméty k zisku aspori 6 kreditli.

Predméty pro specializace: PHVG - Pfiprava a hodnoceni vina pro gastronomii, Mozné kombinace vybéru: TSVT+T6HV nebo T5VTH+T6MA nebo

T5VTH + T6VSC
UstaviKod  Volitelné predméty AT SETEET L] 2T
P S L Ukn PK|P S L Ukon PK
MUTV/ Sportovni aktivity 0 0 2 s 1lo o 2 s 1

Melicharek




