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Mgr.
1. rocnik

Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd  Povinné predméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TATZ1  Technologie vyroby potravin Zivo¢iSného plvodu | 1% 0 6 zz 5
Burika, Pachlova
TUTP/TAPR1  Technologie vyroby potravin rostlinného ptivodu | 1% 0 6 zz 5
Buresova
TUACHP/TAPUP  Principy uchovy potravin 8§ 8 4 zz 5
Sumczynski
TUACHP/TAAHO Analyza a hodnoceni potravin ' 12 4 12 2% 5
FiSera
TUIOZP/TAMPK  Mikrobiologie potravin a kosmetiky ) 2 0 0 zz 5
Burikové, Cermékova
TUTP/TASHP ~ Senzorické hodnoceni potravin 2 0 4 W 4
Lazérkova, Burika
TUTP/TAOSE  Oborovy seminaf 0 4 0 . 1
Burika
TUTP/TATZ2  Technologie vyroby potravin Zivo¢iSného piivodu Il o 4 0 6 zzk 5
Gal, Cernikova
TUTP/TAPR2  Technologie vyroby potravin rostlinného pivodu Il » 14 0 6 zzk 4
Bure$ova
TUIOZP/TAMOB Molekularni biologie 12 2 2 2k 4
Burikové
TUIOZP/TALMP  Laboratoi z mikrobiologie potravin 0 0 8 . 2
Burikové , Pleva
TUTP/TAVSC  Vyziva a stravovani ¢lovéka - 8 8 0 zz 4
Buckova
TUTP/TATC  Technologicka cviceni o 0 0 4 . 2
BureSové, Gal, Pachlova
TUTP/TAAPK  Aplikovana povrchova a koloidni chemie v potravinarstvi 2 0 4 W 4
Lapcik, LapCikova
TUACHP/TAMGT Moderni trendy v gastronomickych technologiich 400 4 zzk 2
Micek
TUFMITAZE2  Zpracovani experimentu Il 8 0 0 W 3
PoniZil
Celkem| 120 hod. 30| 116 hod. 30
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2. roénik

Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd  Povinné predméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TBLP2  Legislativa v potravinarstvi ll ) 12 4 0 zz 5
Cernikové
TUTTTK/TBTTD Technologie tuki a detergenti 8§ 0 8 zz 5
Sedlarikova
TUTP/TBVN  Vyroba alkoholickych a nealkoholickych napoji 00 6 zz 5
Burika, Lorencova
TUTP/TBRB2  Rizeni bezpecnosti potravin Il 4 4 0 " 1
Burika, Cemikova
TUIP/TBPPV  Procesy potravinaiskych a biochemickych vyrob U 2 4 zzk 5
Svoboda
TCPM/TBVVO  Vyroba a vlastnosti obalu 2 0 4 W 4
Séha
TUTP/TBSDP  Seminar k diplomové praci 0 4 0 , 1
Burika
TUTP/TBDP  Diplomova prace , 0 4 108 2 30
vedouci DP
Celkem| 96 hod. 26| 112 hod. 30
Ustav/Ked Povinné volitelné predméty A ST Letni semestr
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TBSEP  Stabilizatory a emulgatory v potravinarstvi 10 2 0 zzk 4
Bure$ova
TUFMITBSME ~ Separacni metody , 8§ 0 8 zzk 4
ngr

Z bloku povinné volitelnych pfedmétu zvolte aspori jeden predmét.




