Studijni program:
Studijni obor:
Garant:

Forma, typ, misto:

CHEMIE A TECHNOLOGIE POTRAVIN (B2901)

Chemie a technologie potravin (2901R018/ML) - Technologie mléka a mlé¢nych vyrobku

prof. Ing. FrantiSek Bunka, Ph.D.
Kombinovan4, bakalarské, Zlin / Kroméfiz

2019/2020

Be.
1. rocnik

Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd ~ Povinné predméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUIOZP/TQZA  Zaklady toxikologie a bezpecnosti prace 2 0 0 W 3
Dvoréckova
AUM/TK1M1  Matematika | 0 24 0 zzk 7
Patikova
TUCHTQAC  Obecna a anorganicka chemie % 0 0 zz 5
Kafka
TUACHP/TK1ZB Zaklady biologie 8§ 4 0 zz 3
Adémkova
TUTP/TK1PS  Produkce potravinarskych surovin 8 4 0 W 3
Cernikové
TUTP/TK1ZZ  Zéklady zboziznalstvi potravin 8 4 4 2z 4
Lazérkova
TUTP/TQOS1  Oborovy seminar | 0 4 0 . 3
Burika
TUFMI/TK2F1  Fyzikal 8§ 8 0 zz 5
Ponizil
AUM/TK2M2 ~ Matematika Il - 0 16 0 zzk 6
Paétikovéa
TUFMI/TK2ZE  Zpracovani experimentu | . 4 4 4 W 3
Ponizil
TUCH/TQOC1  Organicka chemie | , 6 0 0 zz 5
Klések
TUCH/TK2LA  Laboratof anorganické chemie . 0 0 12 " 3
Kimmel
TUTP/TQOS2  Oborovy seminar Il , 0 4 0 , )
Burika
MUPE/TK2PA  Podnikatelské aktivity | 4 4 0 " 9
Novék
TUACHP/TK2LB Laboratof biologie , , 0 0 8 . ?
] Adéamkova
TUTP/TK2UB  Uvod do biotechnologii . 4 4 8 " 4
Buckova
Celkem| 96 hod. 28| 108 hod. 32




Studijni program:
Studijni obor:
Garant:

Forma, typ, misto:

CHEMIE A TECHNOLOGIE POTRAVIN (B2901)

Chemie a technologie potravin (2901R018/ML) - Technologie mléka a mlé¢nych vyrobku
prof. Ing. FrantiSek Bunka, Ph.D.

Kombinovan4, bakalarské, Zlin / Kroméfiz

2019/2020

Be.
2. roénik

Ustav/Kod

Povinné predméty

Zimni semestr

Letni semestr

P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUFMITXF2  Fyzika ll u 0 0 zzk 7
Ponizil
TUIOZP/TXACH Analyticka chemie % 0 0 zzk 4
Bednarik
TUCH/TXLO  Laboratof organické chemie 0 0 12 W 3
Vicha
TUIOZP/TXLA  Laboratof analytické chemie 0 0 12 W 3
Bednarik
TUIOZP/TXBC1 Biochemie | 6 0 0 zzk 4
Koutny
TUIOZP/TXMB  Obecna mikrobiologie 6 0 8 zz 6
Burikové
TUFMITXFC  Fyzikalni chemie 6 0 8 zz 9
Ingr
TUIOZP/TXBC2 Biochemie Il 2 0 0 A 4
Koutny
TUIOZP/TXLB  Laboratof biochemie 0 0 8 W 2
Koutny
TUTP/TXZSA  Zaklady senzorické analyzy potravin 4 0 4 W 3
Burika
TUCH/TXOT  Prace s odbornymi texty 8§ 0 0 . 9
Vicha
TUIP/TXPR  Procesni inzenyrstvi | % 0 8 zzk 7
Svoboda
TUTP/TXVEP  Vybrané kapitoly z epidemiologie a hygieny 8 8 0 zz 6
Cernikové '
Celkem| 104 hod. 27| 100 hod. 33




Studijni program:
Studijni obor:
Garant:

Forma, typ, misto:

CHEMIE A TECHNOLOGIE POTRAVIN (B2901)

Chemie a technologie potravin (2901R018/ML) - Technologie mléka a mlé¢nych vyrobku

prof. Ing. FrantiSek Bunka, Ph.D.
Kombinovan4, bakalarské, Zlin / Kroméfiz

2019/2020

Be.
3. roénik

Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd ~ Povinné predméty
P S L Ukon. PKI P S L Ukon. PK
TUTP/TYVC  Vyziva Clovéka 12 4 0 zzk 4
Buckova
TUTP/TYLP1  Legislativa v potravinarstvi | ) 8 0 0 W 9
Cernikové
TUACHP/TYCP  Chemie potravin 8§ 4 0 zz 3
FiSera
TUIOZP/TYPB  Potravinaiska mikrobiologie 12 0 8 zzZ 5
Burikové
TUTP/TYPT1  Potravinaiska technologie a biotechnologie | 6 0 8 zz 6
Buresova
TUTP/TYMT  Miékarenska technika 0 12 0 zz 3
Mrazek
TUTP/TYTM  Technologie mléka a mléénych vyrobku 12 4 0 zz 4
Pachlova
TCPM/ITYRE  Reologie potravin a kosmetickych prostredku 12 0 4 zzk 4
Séha
TUACHP/TYAN Analyza potravin 8§ 4 12 2%k 6
Fiera
TUTP/TYPT2  Potravinaiska technologie a biotechnologie Il 6 0 8 zz 6
Pachlovéa
TUACHP/TYHVY Hodnoceni vyzivy 2 4 0 2%k 4
Velichové
TUTP/TYMP  Praktikum v mlékéarenské praxi 0 0 16 . 4
Mrézek
TUTP/TYBPP  Bakalaiska prace 0 4 12 . 9
vedouci BP
Celkem| 108 hod. 27| 112hod. 33




