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Bc.

Matematika I
0 24 0 z, zk

Základy toxikologie a ochrany životního prostředí
8 4 0 kl

7

3

Seminář z fyziky
0 8 0 z

Seminář z chemie
0 8 0 z

2

2

Technika obsluhy a služeb
4 0 8 z

Základy biologie
8 4 0 z, zk

2

3

Základy zbožíznalství potravin
8 4 4 z, zk

Produkce potravinářských surovin
8 4 0 kl

4

3

Fyzika I

Základy a vývoj gastronomie ve společnosti
8 4 0 z, zk

8 8 0 z, zk 5

4

Zpracování experimentu I

Základy senzorické analýzy

4 4 4 kl 3

4 0 4 kl 2

Laboratoř anorganické chemie

Obecná a anorganická chemie

0 0 12 kl 3

8 8 0 z, zk 4

Laboratoř biologie

Oborový seminář

0 0 8 z 2

0 4 0 z 1

8 4 0 kl 2

Matematika II

Gastronomické technologie I

116 hod. 104 hod.
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Úvod do vinařství

Ústav/Kód Volitelné předměty
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Podnikatelské aktivity I

4 4 0 kl 2
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