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Zimní semestr Letní semestr

Technologie a hodnocení potravin (B0721A210002)

Technologie potravin 

doc. Ing. Jiří Mlček, Ph.D.
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Bc.

Matematika I
0 4 0 z, zk

Základy toxikologie a ochrany životního prostředí
2 1 0 kl

5

3

Seminář z chemie
0 2 0 z

Seminář z fyziky
0 2 0 z

2

2

Základy biologie
2 1 0 z, zk

Seminář z matematiky
0 2 0 z

3

2

Produkce potravinářských surovin
2 1 0 kl

Potravinový řetězec
1 1 0 kl

3

3

Oborový seminář I
0 1 0 z

Základy zbožíznalství potravin
2 1 1 z, zk

1

4

Matematika II

Fyzika I

0 4 0 z, zk 6

2 2 0 z, zk 5

Zpracování experimentu I

Základy senzorické analýzy

1 1 1 kl 3

1 0 1 kl 2

Laboratoř anorganické chemie

Obecná a anorganická chemie

0 0 3 kl 3

2 2 0 z, zk 4

Úvod do biotechnologií

Oborový seminář II

1 1 2 kl 4

0 1 0 z 1

0 0 2 z 2

26 hod. 27 hod.

Laboratoř biologie

Angličtina Ib

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty
Zimní semestr Letní semestr

Angličtina Ia

0 2 0 kl 2

0 2 0 kl 2

0 1 0 z 1

Z bloku povinně volitelných předmětů zvolte jednu úroveň angličtiny.

Ústav/Kód Volitelné předměty
Zimní semestr Letní semestr

Experimenty z fyziky I

0 0 2 z 1
Sportovní aktivity

0 0 2 z 1


