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Mgr.

2. ročník

Technologie tuků a detergentů
8 0 8 z, zk

Ústav/Kód Povinné předměty
Zimní semestr Letní semestr

Legislativa v potravinářství II
12 4 0 z, zk 5

5

Řízení bezpečnosti potravin II
4 4 0 kl

Výroba alkoholických a nealkoholických nápojů
10 0 6 z, zk

1

5

Výroba a vlastnosti obalů
12 0 4 kl

Procesy potravinářských a biochemických výrob
14 2 4 z, zk

4

5

Diplomová práce

Seminář k diplomové práci
0 4 0 z 1

96 hod. 112 hod.

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty
Zimní semestr Letní semestr

0 4 108 z 30

Z bloku povinně volitelných předmětů zvolte aspoň jeden předmět.

4
Separační metody

8 0 8 z, zk

Stabilizátory a emulgátory v potravinářství
10 2 0 z, zk 4


