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Zimni semestr

Letni semestr

Ustav/Kéd ~ Povinné predméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TBLP2  Legislativa v potravinafstvi ll ) 12 4 0 zz 5
Cernikové
TUTTTK/TBTTD Technologie tuki a detergentt 8 0 8 zz 5
Sedlarikova
TUTP/TBVN  Vyroba alkoholickych a nealkoholickych népoji 0 0 6 zz 5
Lorencové
TUTP/TBRB2  Rizeni bezpeénosti potravin II 4 4 0 W 1
Burika
TUIP/TBPPV  Procesy potravinaiskych a biochemickych vyrob 14 2 4 zz 5
Svoboda
TCPM/TBVVO Vyroba a viastnosti obald 2 0 4 W 4
Slobodian
TUTP/TBSDP  Seminar k diplomové praci 0 4 0 . 1
Burika
TUTP/TBDP ~ Diplomova prace , 0 4 108 2 30
vedouci DP
Celkem| 96 hod. 26| 112 hod. 30
Ustav/Kod Povinné volitelné predméty A ST Letni semestr
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TBSEP  Stabilizatory a emulgatory v potravinarstvi 10 2 0 zzk 4
Bure$ova
TUFMITBSME ~ Separacni metody / 8§ 0 8 zzk 4
ngr

Z bloku povinné volitelnych pfedmétu zvolte aspori jeden predmét.




