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1. ročník

Technologie výroby potravin rostlinného 
původu I
8 0 12 z, zk

Ústav/Kód Povinné předměty
Zimní semestr Letní semestr

Technologie výroby potravin živočišného 
původu I
8 0 12 z, zk 6

6

Mikrobiologie potravin
8 8 0 z, zk

Analýza a hodnocení potravin
8 8 12 z, zk

4

5

Výživa a stravování člověka
8 8 0 z, zk

Senzorické hodnocení potravin
8 0 8 kl

4

4

Technologie výroby potravin živočišného 
původu II

Oborový seminář
0 4 0 z

8 4 8 z, zk 5

1

Molekulární biologie

Technologie výroby potravin rostlinného 
původu II

8 0 8 z, zk 4

8 4 8 z, zk 5

Aplikovaná povrchová a koloidní chemie v potravinářství

Laboratoř mikrobiologie potravin

8 0 8 z, zk 4

0 0 8 kl 2

Podpora přípravy a realizace výroby potravin II

Technologická cvičení I

0 4 8 kl 3

0 0 12 z 3

0 9 0 zk 2

120 hod. 113 hod.

Odborný cizí jazyk

Trendy v gastronomii I

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty
Zimní semestr Letní semestr

Technologická cvičení II

4 0 4 kl 2

0 0 8 z 2

4 4 0 kl 2

Student si volí z bloku povinně volitených předmětů tak, aby naplnil 60 kreditů za první ročník.

Zpracování experimentu II


