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Ústav/Kód Povinné předměty
Zimní semestr Letní semestr

CHEMIE POTRAVIN A BIOAKTIVNÍCH LÁTEK (N0721A130001)
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Mgr.

Analýza a hodnocení potravin
2 2 3 z, zk

Chemie potravin II
2 1 0 z, zk

5

4

Separační metody
2 0 0 z, zk

Teorie a metody strukturní analýzy
2 1 1 z, zk

3

4

Oborový seminář I
0 2 0 z

Laboratoř separačních metod
0 0 3 z

2

2

Molekulární biologie

Chemie přídatných látek a doplňků potravin

2 0 2 z, zk 4

2 1 3 z, zk 5

Supramolekulární chemie / Supramolecular Chemistry

Semestrální projekt

1 1 1 kl 3

0 0 5 kl 4

Analýza bioaktivních látek v potravinách

Oborový seminář II

2 0 2 z, zk 4

0 2 0 z 2

0 2 0 zk 2

Exkurze

Angličtina v chemii potravin a bioaktivních látek

21 hod. 27 hod.

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty I
Zimní semestr Letní semestr

0 0 1 z 1

Pokročilá laboratorní technika
0 0 4 kl

Metody syntézy organických látek
2 2 0 z, zk

3

4

2 1 0 z, zk 3

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty II
Zimní semestr Letní semestr

Farmakochemie

Funkční potraviny
2 1 0 z, zk

Principy úchovy potravin
2 2 1 z, zk

3

4

2 1 0 z, zk 3

Student si zvolí buď všechny předměty ze skupiny 1, nebo všechny předměty ze skupiny 2.

Chemie nutraceutik



P S L Ukon. PK P S L Ukon. PK

TUTTTK/TP7BI

Humpolíček

TUTP/TP7VP

Pachlová

TUIOZP/TP7MP

Buňková

TUTP/TP8VP

Burešová

TUFMI/TP8ZE

Ponížil

TUACHP/TP8TG

Mlček

Výroba potravin I
2 1 2 z, zk

Ústav/Kód Povinně volitelné předměty III
Zimní semestr Letní semestr

Biomateriály I
2 1 0 z, zk 4

5

Výroba potravin II

Mikrobiologie potravin
2 2 0 z, zk

2 1 2 z, zk 5

4

Student si ze skupiny 3 zapíše předměty do celkového počtu minimálně 60 kreditů za první ročník studia.

1 0 1 kl 2

1 1 0 kl 2

Trendy v gastronomii I

Zpracování experimentu II


