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Forma, typ, misto: Prezenéni, magisterskeé, Zlin 1. rocnik

Zimni semestr Letni semestr

Ustav/Kéd  Povinné predméty T T e
on. on.

TUTP/T7ST1  Specialni potravinarskeé technologie | 2 1 2 2%k 6
Gal, Pachlova

TUCH/T7TMSO  Metody syntézy organickych latek 2 2 0 zz 6

Kafka
TUCH/T7TTMA  Teorie a metody strukturni analyzy 2 1 0 zzk 5
Vicha
TUCH/T7PLT  Pokrogila laboratorni technika
0 0 4 z 3
Dastychové
TUACHP/T7AHO Analyza a hodnoceni potravin ‘ 2 2 3 2% 5
FiSera
TUTP/T8ST2  Specialni potravinarskeé technologie Il , 2 1 2 2z 6
Bure$ova
TUACHP/T8PPD Chemie pridatnych latek a dopliikii potravin y 2 1 3 2%k 5
Isera

TUIOZP/T8MOB Molekularni biologie
Burikové, Dolezalova
TUCH/T8FCH  Farmakochemie
Kafka
TUTP/T8TCV ~ Technologicka cviceni
BureSové, Gal, Pachlovéa
TUCH/T8SCH  Supramolekularni chemie

Vicha
TUCH/T8PLO  Pokrocila laboratof organické chemie 0 0 5 " 4
Ondré$ova
TUFMI/T8ZE2  Zpracovani experimentu Il 11 0 " 3
Ponizil
Celkem| 23 hod. 25 30 hod. 3
Ustav/Kod Povinné volitelné predméty A ST Letni semestr
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTTTK/T7TU2 Chemie a technologie tuku I 2 1 3 2k 7
Kasparkova

TUTP/T7SHP ~ Senzorické hodnoceni potravin s 0 2 W 4

Bubelova, Burika

TUIOZP/T7TMPK  Mikrobiologie potravin a kosmetiky ) 2 1 0 zzk 5
Burikové, Cermékova

TUACHP/T7PUP Principy uchovy potravin 2 2 1 zzk 5
Sumczynski

TUFMIIT7FY2  Fyzikélni chemie Il 2 2 0 zzZ 4
Ingr

TUTTTK/T7CT2 Chemie a technologie tenzidu I 2 1 3 zzk 7

Sedlarikova

Z bloku povinné volitelnych pfedmétl zvolte aspori jeden predmét.
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2. roénik

Ustav/Kod

Povinné predméty

Zimni semestr

Letni semestr

P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TOLRJ  Legislativa a fizeni jakosti v potravinarstvi 2 2 0 zz# 5
Cernikové
TUCH/TILOS  Laborator organické syntézy 0 0 8 W 5
Kafka
TUCH/T9CHS  Chemie pfirodnich heterocyklu 12 0 2k 4
Klasek
TUFMI/T9SEM  Separaéni metody 2 0 0 zzk 4
Ingr
TUFMI/TOLSM  Laboratof separaénich metod 0 0 3 , )
Ingr
TUCH/T9SSM  Struktura a symetrie molekul 0 2 0 W 3
Vicha
TUCH/T9SDP  Oborovy seminaf 0 2 0 , )
Vicha
TUCH/T9EX  Exkurze 0 o0 1 , 1
Rouchal
TUCH/TODP  Diplomova prace 0 0 30 . 30
vedouci DP
Celkem| 25 hod. 26 30 hod. 30
’ . Byt eyl By o Zimni semestr Letni semestr
Ustav/Kod Povinné volitelné pfedméty
P S L Ukon. PK| P S L Ukon. PK
TUTP/TOVN  Vyroba alkoholickych a nealkoholickych napoji 2 0 2 zz# 5
Burika, Lorencova
TUTP/T9SHP  Senzorické hodnoceni potravin 5 0 2 W 5
Bubelova, Burika
TUTP/T9SEP  Stabilizatory a emulgatory v potravinarstvi 2 1 0 zzk 4
Bure$ova
TUTTTK/TO9KPK Kontaminanty v potravinach a kosmetice 2 1 0 zzk 4
Jani§

Z bloku povinné volitelnych pfedmétu zvolte asporn jeden predmét.




